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Zadanie publiczne pn. Upowszechnianie produktéw tradycyjnych, regionalnych i lokalnych
dofinansowane ze $rodkow z budzetu Wojewddztwa Mazowieckiego

Janiszew, 20 czerwca 2022 r.

REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO
na najlepsze danie z papryka

I. POSTANOWIENIA OGOLNE

§ 1.
1. Niniejszy regulamin okres$la warunki, na jakich odbywa si¢ konkurs kulinarny na najlepsza
danie z papryka.
Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie ,,Razem dla Radomki”.
3. Partnerem projektu jest Stowarzyszenie Aktywnosci Obywatelskiej ,,Radomka”.

N

§2.

Ogloszenie konkursu nastgpi za posrednictwem stron internetowych i facebooka. Regulamin
Konkursu dostgpny bedzie na stronach internetowych Stowarzyszenia ,,Razem dla Radomki”
oraz Stowarzyszenia Aktywnosci Obywatelskiej ,,RADOMKA”: www.saoradomka.pl oraz
www.paprykaprzytycka.eu www.razemdlaradomki.pl

Il. CEL KONKURSU

§ 3.

Celem konkursu jest promowanie Szlaku Kulinarnego Doliny Radomki poprzez:

1. Kultywowanie, propagowanie i poglebianie wiedzy o tradycjach kuchni regionalne;j i

lokalnej Doliny Radomki.

2. Wyszukanie potraw regionalnych i lokalnych, mogacych sta¢ si¢ wizytdéwka obszaru
Doliny Radomki.
Promowanie produktu tradycyjnego obszaru jakim jest Papryka Przytycka.
Zachowanie niepowtarzalnych smakow produktow zywnosciowych.
Wymiana do$wiadczen kulinarnych pomiedzy uczestnikami.
Wspieranie lokalnej tozsamosci.

ok ®

1. UCZESTNICY KONKURSU

§ 4.

1. Konkurs ma charakter otwarty.

2. W konkursie moga wzia¢ udzial: mieszkancy obszaru wiejskiego Potudniowego
Mazowsza zamieszkujacy na terenie powiatow radomskiego, przysuskiego i
zwolenskiego: lokalni liderzy, rolnicy, mieszkancy obszaru, stowarzyszenia, Kota
Gospodyn Wiejskich, grupy nieformalne ktore wypetnig zgloszenie, dotacza do niego
unikatowy przepis na danie i zaprezentujg danie w terminie i miejscu podanym przez
Organizatora.

§ 5.
Potrawy powinny by¢ zwigzane z obszarem geograficznym, charakteryzowac si¢ szczegdlnymi
cechami, czgsto wynikajacymi ze specyficznych warunkéw klimatycznych i1 glebowych
regionu, z ktorego pochodza. Powinny by¢ wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami,
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ze sktadnikow lokalnie dostepnych, wywodzi¢ si¢ z tradycji i kultywowanych w danym
regionie zwyczajow oraz by¢ znane w okolicy.

§ 6.
1. Konkurs zostanie przeprowadzony w trzech kategoriach:
I nanajlepsze danie gorace z papryka
Il nanajlepsze dania zimne z papryka
Il na najlepsze przetwory (i nalewki) z papryka.
2. W konkursie mogg uczestniczy¢ ekipy konkursowe.
3. Jedna ekipa/uczestnik moze zgtosi¢ do konkursu nie wigcej niz dwie potrawy.
4. W konkursie nie mogg uczestniczy¢ cztonkowie Komisji Konkursowej ani cztonkowie ich
rodzin.
5. Warunkiem udzialu w konkursie jest nadeslanie w nieprzekraczalnym terminie do dnia
12 sierpnia 2022 r. drogg pocztowa lub mailowa lub osobiscie wypelionego formularza
zgloszeniowego wraz z przepisem na potrawe na adres:

Stowarzyszenie ,, Razem dla Radomki”

Janiszew, ul. Zielona 127

26 -652 Zakrzew
lub na adres e — mail: zarzad@razemdlaradomki.pl i lgd@razemdlaradomki.pl
z dopiskiem w temacie wiadomosci e — mail ,,Konkurs z papryka - 2022
Decyduje data wptywu zgloszenia.

6. Wzor formularza zgloszeniowego, stanowigcy zalacznik nr 1 do niniejszego Regulaminu,
dostegpny jest:

1) na stronach internetowych:  www.saoradomka.pl — www.razemdlaradomki.pl
www.paprykaprzytycka.eu

7. Kazda ze zgtaszanych potraw powinna zosta¢ opisana na osobnym formularzu.

8. Uczestnictwo w konkursie jest bezptatne.

IV. PRZEDMIOT KONKURSU

§7.
1. Przedmiotem konkursu sa potrawy regionalne i lokalne, w przygotowaniu ktorych
wykorzystano produkt tradycyjny obszaru — papryke przytycka.
2. Daniem jest odpowiednio przygotowane pozywienie bedace samodzielnym positkiem lub
jedno z dan przygotowane na $niadanie, obiad czy kolacj¢. Za potrawe w ramach konkursu
uznaje si¢ takze przetwory i nalewki do przygotowania ktorych wykorzystano papryke.

V. PRZEBIEG | REGULY PRZEPROWADZENIA KONKURSU

§ 8.
Konkurs przebiega¢ bedzie w 11 etapach:
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1. I etap - nominacja do konkursu:

Komisja Konkursowa, sposrod zgloszen spetniajacych kryteria i wytyczne do uczestnictwa W
konkursie, na podstawie analizy opisow zawartych w Kartach Zgloszen wybierze i nominuje
do drugiego etapu min. 6 potraw cechujacych si¢ §cistym zwigzkiem z regionem.

2. Il etap — degustacja potraw, oraz final konkursu

Komisja Konkursowa zaprosi nominowanych w ramach | etapu konkursu do przygotowania
dan degustacyjnych. Osoby/ekipy przygotowujg 3 X porcje potrawy konkursowej (w iloSci
degustacyjnej) zapakowanej w jednorazowy pojemnik dla Komisji do oceny organoleptycznej
i sensorycznej. Degustacja i ocena i wylonienie zwyci¢zcoOw konkursu nastgpi w dniu 21
sierpnia 2022 podczas Ogolnopolskich Targéw Papryki w Przytyku. Podczas finatu nastapi
prezentacja przed Komisjg Konkursowa i publiczno$cig zwyciezcéw oraz rozdanie nagrod.

§9.

Osoby zakwalifikowane do finalu zostang powiadomione o tym fakcie droga elektroniczng i
telefonicznie.

§ 10.

1. Oceny potraw i wyboru laureata dokona 3 osobowa Komisja Konkursowa.

§11.
1.Oceniane beda:
- smak potrawy;
- regionalnos¢;
- podanie potrawy;
- pracochtonno$¢ wykonania potrawy,
- nowatorski i nowoczesny charakter potrawy.
2. Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna.

VI. NAGRODY
§ 12.

1. Komisja Konkursowa wytoni zwycigzcodw z kazdej z kategorii, ktorym przyznane zostang:
nagrody w formie bonow do wykorzystania w sklepach RTV/AGD, oraz wyré6znienia.

2. Informacja o zwycig¢zcach konkursu ukarze si¢ na stronach internetowych LGD ,,RAZEM
DLA RADOMKI | SAO RADOMKA.

VIl. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

§ 13.
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1. Udziat w Konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych (imig,
nazwisko, adres, telefon, adres e-mail) i publikacje, bez prawa do odr¢gbnego
wynagrodzenia, zgltoszonych do konkursu przepisoéw oraz zdje¢ potraw konkursowych
przez Stowarzyszenie RAZEM DLA RADOMKI do celow zwigzanych =z
przeprowadzeniem, udokumentowaniem oraz rozliczeniem konkursu kulinarnego na
najlepsza potrawe lokalng przygotowana z papryka, realizowang w ramach zadania
publicznego pt. ,,Upowszechnianie produktéw tradycyjnych, regionalnych i lokalnych”
realizowanego przez Stowarzyszenie ,,Razem dla Radomki”.

2. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednakze ich odmowa wigze si¢ z brakiem
mozliwosci uczestniczenia w przedsiewzigciu.

3. Na podstawie art. 13 ust. 1 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych), zwane dalej RODO informuje, iz:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Stowarzyszenie RAZEM DLA
RADOMKI z siedzibg w Janiszewie, ul. Zielona 127, 26-652 Zakrzew, z administratorem
danych osobowych mozna kontaktowac si¢ poprzez adres e-mail: biuro@saoradomka.pl
lub pisemnie na adres korespondencyjny administratora danych wskazany w pkt. 1;

2) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda w celu przeprowadzenia, udokumentowania
oraz rozliczenia konkursu kulinarnego na najlepsza potrawe lokalng przygotowang z
papryki, realizowanego przez Stowarzyszenie RAZEM DLA RADOMKI w ramach
zadania publicznego pt. ,,Upowszechnianie produktéow tradycyjnych, regionalnych i
lokalnych” realizowanego przez Stowarzyszenie ,,Razem dla Radomki”.

3) zebrane dane osobowe moga by¢ udostepniane podmiotom publicznym uprawnionym do
przetwarzania danych osobowych na podstawie przepisow powszechnie obowigzujacego
prawa oraz podmiotom przetwarzajagcym dane osobowe na zlecenie administratora w
zwigzku z wykonywaniem powierzonego im zadania w drodze zawartej umowy.

4) zebrane dane osobowe na podstawie art. 6 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia 2016/679, beda
przetwarzane przez okres realizacji zadan, o ktorych mowa w pkt. 3.2 oraz nie krocej niz
do 31 grudnia 2027 roku. Okres przechowywania danych moze zosta¢ kazdorazowo
przedtuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bgdzie niezbedne
do dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez administratora
danych. Ponadto, okres przechowywania danych moze zosta¢ przedtuzony na okres
potrzebny do przeprowadzenia archiwizacji;

4) przystuguje Pani/Panu prawo dostgpu do swoich danych, prawo zadania ich
sprostowania, usuni¢cia lub ograniczenia ich przetwarzania w przypadkach okreslonych w
rozporzadzeniu 2016/679;

5) przystuguje Pani/Panu prawo do cofnigcia zgody w dowolnym momencie bez wplywu
na zgodno$¢ z prawem przetwarzania, ktorego dokonano na podstawie zgody przed jej
cofnigciem;

6) w przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy
rozporzadzenia 2016/679, przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa
Urzedu Ochrony Danych Osobowych;

VI11. POSTANOWIENIA KONCOWE
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§ 14.
Komisja konkursowa zostanie powolana przez Organizatora konkursu.
§ 15.

Organizator nie zwraca kosztow podrézy oraz kosztow produktéw potrzebnych do wykonania
dan konkursowych.
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