MA  SWO

O
O
b
1~
O
o
™N
v
2
3
15
U]
N
g
‘s
8
L5
2
3
A%

Mmazayvy fivruey
Jru)LDay

ISSN 1732-0496




CAMELOT CATERING ELZBIETA BIEN
CZ-‘:ONKIEM SIEC! DZIEDZICTWA KUL!NARNEGO MAZOW'SZE

| dea Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
powstata w szwedzkiej Skanii i na dunskiej wy-
spie Bornholm w 1995, Inicjatywa szybko spotkata
sie z duzym zainteresowaniem wielu regionéw
europejskich, ktére dbajgq o to, aby zaoferowac
mieszkancom oraz turystom wyborng w smakuy,
wyigtkowq, regionalng zywnosé. Cztonkami Euro-
pejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego sq regiony
réznych krajéw zrzeszajqce dziesigtki przedsie-
biorcéw z Danii, Szwecji, Norwegii, Niemiec, Litwy,
totwy, Ukrainy i Polski. Obecnie do Europejskiej
Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego nale-
zy 45 regionéw i 1524 podmioty z réznych kra-
jow Europy, w ktérych z kolei dziatajq regionalne
sieci zrzeszajqce: producentow i przetworcow pro-
duktéw rolno-spozywczych, gospodarstwa agrotu-
rystyczne, restauracje i hotele.

Pani Elzbieta Bien jako specjalistka
w promowaniu smakéw potraw przygotowywa-
nych z naturalnych surowcéw, wedlug tradycyjnych receptur,
zostata Czlonkiem Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze.
Takie specjaty przyciqgajq do matych miejscowosci coraz wie-
cej konsumentéw poszukujgcych zdrowej zywnosci. To zwigkszo-
ne wykorzystanie i produkcja zywnoici regionalnej generuje
rozwoj matych firm, co z kolei ma wptyw na turystyke, ochrone
srodowiska, zatrudnienie i zdrowie.

Pani Ela to prawdziwa pasjonatka gotowania i odkry-
wania nowych smakéw. Nieustannie ulepsza znane przepisy,
a takze odswieza te zapomniane. W gotowaniu najwiekszq
radosé sprawia jej fqczenie nowych smakéw i poznawanie kuch-
ni réznych regionéw. Pasja Pani Elzbiety Bien to jej sposéb na
zycie, dzieki temu jest osobq spelnionq i szczeiliwg, co znajduje
odzwierciedlenie w smaku przyrzgdzanych przez nig potraw.
Oproécz kunsztu gotowania Pani Bien specjalizuje sie taokze
w produkeji ekologicznych dan w tym Dzemu z Czerwonej Pa-
pryki Przytyckiej, masta z dodatkiem papryki, czy smalcu z do-
datkiem papryki. Pani Elzbieta wykorzystuje do ich wytwarza-
nia m.in. lokalny produkt tradycyjny Papryke Przytyckq. Pani
Ela wspétpracuje z Lokalng Grupq Dziatania "Razem dla Ra-
domki", w obszarze promociji lokalnych produktéw rolnych.
Specjalnoiciq Catering Camelot jest tradycyjna kuchnia
polska, a positki dopasowywane sq do charakteru pracy zama-
wiajqcego, tak aby kazdy mégt wybrac cos dla siebie. Camelot

Catering posiada szerokie doswiadczenie (ponad 20 letnie)
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w przygotowywaniu zaréwno matych kilkuosobowych spotkan

firmowych, szkolen, konferencji oraz innych imprez dla wiekszej
liczby gosci, dla firm, na eventy i garden party. Imprezy mogq
by¢ zorganizowane w wybranym indywidualnie miejscu
np. w przydemowym ogrodzie lub na dzialke czy w $rodku lasu.
Malownicze plenery, $wieze powietrze, mnéstwo wolnej prze-
strzeni oraz doskonate jedzenie sprawiq, ze goscie na diugo
zapamietajq takq impreze.
Pani Elzbieta Bien byla nagradzana Laurem Lokalnej
Grupy Dziatania ,,Razem dla Radomki” w konkursie na Najlep-
szy produkt lokalny w 2012 roku za Dzem z Papryki Przytyc-
kiej, w 2014 roku za Poledwiczki z musem jabtkowo-
zurawinowym oraz wyrdzniona w 2016 roku za Ziotowy kotacz
z ziemniakami.
Malgorzata Kopycka
LGD ,,Razem dla Radomki”
Foto: zbiory E. Bien
Kontakt:
Catering Camelot
Cerekiew, ul. Radomska47A
26-652 Zakrzew
e-mail:camelot@poczta.pl
http:/ /www.cateringradom.pl/
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